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Sat urday, Novenber 28. 2009

Add turkey to the mixture...

Etwas mehr Text dazu folgt noch, Fotos ebenso... ihr koennt mir aber glauben, es ist lustig und ich bin sehr gespannt
wie er schmeckt!!!

So, dem vor uber einem Monat geschrieben obigen Satz sollen nun doch noch Taten folgen. Ich kann euch doch nicht
unseren tollen Turkey vorenthalten!

Wieso das ganze? Es stand mal wieder ein Treffen in altvertrauter Amherstrunde an - passenderweise in die Nahe von
Thanksgiving gelegt. Wer sich an vorletztes Jahr erinnert: Da hatten wir im Supermarkt ein "Thanksgiving-Turkey-Set"
mit allem drum und dran gekauft und ganz amerikanisch Thanksgiving gefeiert (siehe Blogeintrag "Happy
Thanksgiving!").

Dies war dann auch der Plan fur Deutschland dieses Jahr. Kleines Problem: der &rtliche Supermarkt bietet so ein
Turkey-Set einfach nicht an. Ergo "DIY" oder auch "German Engineering”

Also erstmal Beim Metzger angerufen und eine ganze Pute fir 7 Personen bestellt. Klingt jetzt ganz einfach, ist es aber
nicht. Bis man erklart hat, dass man WIRKLICH eine ganze Pute will und nicht Putenbrustfilet oder sonstiges vom Viech.
Doch letzendlich konnte ich bestellen.

Rezepte herausgesucht und los gings:

"1. In a large bowl, combine all juices, honey, oil, mint, citrus peels, salt, pepper, herbs and spices. Mix well. Add turkey
to the mixture, turning a few times to cover with marinade."

... moment mal: "Add turkey to the mixture"? Die haben Vorstellungen!

Aber gut, "German Engineering" wie schon vorhergesagt: take a big plastic bag, first add the turkey, then (!) the mixture!
Das sieht dann in etwa so aus:

Und wahrend der Turkey noch die Ruhe vor dem Sturm genief3en kann (im Kihlschrank dirfte ihm ganz schon kalt sein,
so ohne Federn...) nutzen wir doch einfach die Zeit am nachsten Vormittag und den noch freien Backofen um noch

geschwind Platzchen zu backen. Einmal alle paar Jahre darf man die auch ruhig schon VOR dem ersten Advent fertig
haben

Da der Backofen nun schon so schén vorgewarmt ist, adden wir nochmal Turkey to the mixture, 4aaah..., mixture to the
turkey, stopfen zwei Thermometer rein und ab in den heiRen Ofen damit! Zu Anfang noch unbedeckt, spater lieber mit
Alufolie und erst ganz am Schluss nochmal 10-15min ohne.

Dann heil3t es warten...

Der Turkey in der Sauna derweil:

Zwischendurch wurde der Turkey nattrlich noch etwas begossen und nach irgendwas zwischen 3 und 4h war der gute
dann auch fertig (s.0.).

Er war auch superlecker, bot seeeehr viel Fleisch an (man erwartet sowas wie Rippen und da ist einfach nur Fleisch!):
=>

=>

Na? Wem lauft grad das Wasser im Mund zusammen?
Mabhlzeit!

Post ed by Marei ke in Kaarl sruhe at 18: 37
Add the turkey to the mixture... (USA)

Why at all? We scheduled one of our Amherst-meetings to be close to Thanksgiving. If you remember the blog entry
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from 2 years ago: Back then we bought a "Thanksgiving-turkey-set" at Big Y with everything needed in it and celebrated
Thanksgiving the American way (see blog entry "Happy Thanksgiving!").

We had hoped to do the same again this year but there was just a small problem: no supermarket selling turkey-sets! So
"DIY" or "German-Engineering" was plan b.

First | called a local butcher to order a turkey for 7 persons. This doesn't sound too difficult but it wasn't as easy as that.
It took some time until | reached the point when the woman on the phone believed me that | wanted a whole turkey and
not only pieces and bits of it. In the end: mission resolved!

Next was choosing the perfect recipe and ready... goooo!

"1. In a large bowl, combine all juices, honey, oil, mint, citrus peels, salt, pepper, herbs and spices. Mix well. Add turkey
to the mixture, turning a few times to cover with marinade."

... wait a minute: "Add turkey to mixture"? Shouldn't it be the other way around? Strange idea!

But we won't pull out at that (remember "German Engineering"!) so: take a big plastic bag, first add the turkey and then
(1) the mixture! That would look like the following:

While the turkey then may enjoy some rest and peace, freezing in the fridge (at least I'd be freezing, at those
temperatures and having lost my feathers!) we took advantage of the freetime the next morning and the empty oven and

baked a couple of Christmas cookies (very popular in Germany). Every year or so they may be finished even before the
first Advent.

As the oven now is nicely preheated, we again add turkey to the mixture or rather: add mixture to the turkey, plug in two
meat-thermometers and finally give the turkey a new nice warm home. At the beginning uncovered we soon covered it
with aluminium foil just to uncover it shortly before it is done.

Then all there was left to do, was to wait...

Meanwhile the turkey enjoyed the sauna:
In between we brushed the turkey with some more mixture. About 3-4 hours later the turkey was ready!

The turkey was delicious, it had a lot of meat - definitely more than | would have expected (I rather expected some more
bones):

=>

=>

Anybodys mouth starting to water?
Enjoy!
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